Remonce

Ingredienser

Fremgangsmade

100 g marcipan (eller persipan)

100 g sukker (farin, hvis du skal bruge det til
brunsviger)

100 g smar / margarine

Remonce, er det, der gar hele forskellen, nar
du laver f.eks. vandkringle.

Du gger naturligvis mangden, alt efter hvor
meget du bager. Det kan holde sig l&enge pa
kal. Men husk at tage det ud i god tid far
brug, sa er det lettere at arbejde med. Det er
som regel ogsa lettest at bruge en sprajtepo-
se, nar du skal bruge det.

1. Lees farst opskriften igennem

Vask hander, find og vej alt hvad du
skal bruge

Rer marcipan og sukker sammen

Rer smgrret i lidt ad gangen

Klar til brug
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